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11. Sub-CPMK 11 Mengaplikasikan teknik dasar membuat dessert sesuai karakteristik
bahan dan metode penyajian.

12. Sub-CPMK 12 Mengatur plating dan garnish secara estetis dan sesuai standar
presentasi makanan Western, Asian, dan Indonesia.

13. Sub-CPMK 13 Menilai hasil masakan (appetizer hingga dessert) melalui aspek rasa,
tekstur, aroma, suhu, dan tampilan.

14. Sub-CPMK 14 Menerapkan prinsip hygiene, sanitasi, dan keselamatan kerja selama
proses pengolahan dan penyajian menu lengkap.

15. Sub-CPMK 15 Menyusun laporan produksi makanan berdasarkan standar dapur
operasional, termasuk perhitungan bahan, porsi, dan waktu kerja.

16. Sub-CPMK 16 Ujian Akhir Semester
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